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Sistema de Humidificacion

Este sistema esta desarrollado para generar un ambiente de temperaturay
humedad apropiado en los procesos de panificacion, Por medioy la
incorporacién de vapor sin saturar y a presion atmosférica, controlando la
temperatura dentro de la camara de fermentacion y los ciclos de
funcionamiento en forma electrdnica o manual.

La humidificaciéon homogénea dentro de la camara permite que lamasay
levadura absorban el calor y la humedad necesarios para la produccion,
fabricacion y horneado. De esta forma se requiere menor cantidad de levadura
y se evita sequedad y cuarteamiento de la masa, consiguiendo el sabor, la
texturay la calidad deseada en forma controlada y constante.
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11 Funcién

Montado dentro de una caja plastica de paso estanco con cableado de
interconexion con unidad generadora de vapor de hasta 10 metros. Permite el
programado de la temperatura dentro de la camara de fermentacion el
programa de drenaje del generador el control de ciclos de encendido en forma
automatica o manual y la potencia del generador (cantidad de vapor).

111 Componentes del tablero
On/Off Generador de Vapor

Interruptor de Potencia/Fase R/Vapor
Interruptor de Potencia/Fase S/Vapor
Interruptor de Potencia/Fase T/Vapor
Indicador Proceso de Calentamiento
Indicador de Carga de Agua Completa
Temporizador Digital

Controlador e Indicador de Temperatura
Caja plastica de paso estanco (15x20x10)
10. Cddigo QR para encontrar este manual
11. Fusible Térmico

12. Cable interconexion 5 polos

13. Cable interconexion 4 polos

14. Sensor de Temperatura

© N AWM
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1.1.2 Funcion Controlador e Indicador de Temperatura

e Medicidny control de la temperatura N
(rango de control de 0 2 99°C). j;""ﬁ“"%’ . "

¢ Programa apertura de valvula de drenaje a |- _' _'
para vaciado de agua del generador en M
forma automatica o manual.

e Alarma de sobrepaso del limite de temperatura.

e Paraprogramacion, ver manual del Controlador e Indicador de
Temperatura.

1.1.3 Funcion Temporizador Digital

Programacion de ciclos de encendido y apagado del ( )

sistema. ODN 18:451,

e Operade forma manual o automatica oL

e Mantiene memoria de programacion ante corte |:| |:| |:| |:|
energético. RESET _ MANAL

e Paraprogramacion, ver manual del Temporizador D O
Digital. ~ ~

1.1.4 Sensor de Temperatura
e TipoNTC Sensor (10 KQ /25°C, Valor B3435K).
e Largode cable: 2 metros.

1.1.5 Fusible Térmico

¢  Proteccion de alta tension sobre circuito eléctrico de baja potencia
(controlador de temperatura y temporizador digital).

e Tipo tubo vidrio (2,5 A).
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2.1 Caracteristicas

e Fabricado totalmente en acero inoxidable (gabinete y tanque evaporador)

e Cargay reposicion de agua em forma automatica (electrovalvula 220v - 50Hz)
e Resistencias eléctricas blindadas en cobre o acero inoxidable

e Protector térmico por sobre temperatura (105-120°C | NC)

e Aislacion térmica del tanque evaporador (Lana mineral 2” con aluminio)

e Tres contactores para la variacion de potencia (Actuador 220v)

¢ Drenaje automatico (Electrovalvula 2" - 220v - 50Hz)

¢ Montaje sobre su base o para colgado a pared

2.2 Presentacion

0 c
) 1 g P 4 1. Caja de conexion eléctrica (conexién a
— C /,' redy a tablero de comando)
2. Conexion entrada de agua de red
oo 0 d @ 3. Salidade vapor
) '.AMG. . . .
4. Gabinete de acero inoxidable
b—f 5. Llave de drenaje manual
I A i 6. Electrovalvula de drenaje
2.3 Especificaciones técnicas / Volimenes del Recinto / Modelos
Modelo Trifasico N900|{N1200|N1400|N1500 |N1600|N1700|{N1800|N2000 | N2200|N2400
« |Potencia [Kw/h] 9 12 14 15 16 17 18 20 22 24
§ Volumen [m?] 38| 5 | 58 | 62 | 67 | M 75 | 83 | 92 | 100
-2 |Gen. vapor [Its/h] 12 | 16,2 | 18 | 203 | 215 | 225 | 242 | 266 | 295 | 325
S [Amperaje Tri [A] 3] 18 | 20 | 22 | 24 | 25 | 25 | 28 | 32 | 35
& |Seccion [mm?] 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6
© Largo hasta [mts] 110 105 | 90 70 | 70 60 60 95 5% | 50
Tamaric Gabinete I v %
£ |A |Largo [mm] 565 | 565 580
£ |B |Altura [mm)] 390 | 400 475
& |C |Profundidad [mm] | 170 | 200 210
D |Salida de vapor ["] | 1" 1" 2x 1"
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Instalacion

3.1 Precauciones

Elegir para la instalacion del generador de vapor un sitio apartado del
contacto con las personas, teniendo en cuenta que se trata de un aparato
eléctrico, colocar llaves termomagnéticas y diferencial de tension para
estar protegido.

El generador debe instalarse fuera del recinto de vapor en un lugar secoy
ventilado, al resguardo de la humedad, de temperaturas superiores a 60°C
e inferioresa10°C.

No instalar el generador en un lugar corrosivo ni cerca de inflamables como
pintura, diluyentes o combustible.

Resguardar el generador de vapor de salpicaduras, polvo de obra o golpes
durante las tareas de instalacion.

Si el generador es instalado en un sitio de dificil acceso, debe asegurarse
que las llaves de suministro de aguayy electricidad estén en un lugar de facil
acceso por emergencia.

La presion del agua suministrada debe estar entre 0,5y 5,5kg/cm?

Sila presion es alta bajela ligeramente instalando una valvula. reguladora o
de alivio.

Ninguna valvula de bloqueo debe instalarse en la tuberia de vapor, ni
bloqueo ni mezclado, de lo contrario tendra un efecto negativo en el flujo de
vapor y la contrapresion puede dafar el equipo y ocasionar serios
inconvenientes.

En el trazado de la tuberia de vapor no debe formarse un sifén donde se
pueda contener el agua de condensacion.

La cafieria de vapor debe ser de un material que soporte 150°C o mas.
Todas las tuberias deben ser selladas adecuadamente controlando luego
gue no haya pérdidas.

Elegir bien el sitio para la instalacion del jet o difusor de salida de vapor,
resguardando la integridad de las personas que ingresen al recinto.
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e Lascaferiasy todos los circuitos de conexion eléctrica deben ser
realizados por personal técnico matriculado conforme a las leyes y cédigos
de manipulado de cada region.

o Todaslasinstalaciones y mantenimientos deben realizarse con el
suministro de energia eléctrica cortado.

¢ No conecte una fuente de alimentacion eléctrica adicional al equipo
generador y no conecte el cable de neutro al cable de tierra

e Luegodelainstalacion de la caferiay el circuito eléctrico debe realizarse
una cuidadosa comprobacion antes de la puesta en marcha.

e Elequipo generadory su tablero de comando han sido cuidadosamente
verificados y probados en fabrica, por lo que el cliente solo debe realizar las
tareas de instalacion y el control de las mismas.

e Enzonasde aguadurase debe tener en cuenta el tratamiento de la misma
con laincorporacion de un ablandador y filtro adecuado.

e FElusode agua duraacorta la vida util de las resistencias eléctricas
encargadas de producir el vapor.

¢ Elequipo generador de vapor esta provisto de un sistema de drenaje para
eliminar el agua residual luego del proceso de fermentacion dejando el
tanque vacio para el siguiente ciclo, eliminando los restos de la calcificacion
y sedimentos propios del uso de agua no tratada. No obstante, se aconseja
un mantenimiento periddico que se ajustara a las necesidades de la zona en
la que opera.



3.2

Instalacion

Montaje del generador de vapor
Elegir un sitio para la instalacion del generador de vapor lo mas cercano
posible a la camara.
El generador puede ser instalado de las siguientes maneras

a- Colgado ala pared: , Nvel D ;
Haga dos perforaciones anteriormente
marcadas segun los agujeros existentes en
el respaldo del generador (segun modelo) y ﬁgo
fijelo ala pared con tarugos y tornillos o
ganchos de facil extraccion.

b - Sobre su base:
Apoye el generador sobre una superficie sélida que puede ser el techo de
la camara o bien un estante dispuesto para tal fin.
Asegurese de que quede nivelado y con la salida de vapor hacia arriba
como muestra la figura anterior.

Agujeros para colgado

Tendido de caiieria para alimentacion de agua

La cafieria debe estar provista de unalllave para el corte de suministro de
aguay una union o acople rapido, antes de la acometida al generador de
vapor.

La caferia puede ser de cualquier material rigido o flexible y de un
diametro suficiente para un caudal de agua no inferior a 25 - 30
Litros/Hora.

La acometida al equipo es de 3" BSP.

Limpiar la tuberia de agua luego de la instalacion y antes de conectar al
generador.

Selle bien todas las uniones y realice una prueba de pérdidas con el
suministro de electricidad cortado o antes de realizar la conexion
eléctrica.
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3.4 Tuberia de vapor
3.4.1 Tendido de la tuberia de vapor

Realice el tendido partiendo del generador de vapor hacia el interior de la
camara.

La cafieria debe estar provista de una unién doble o acople rapido ala
salida del generador de vapor

La cafieria debe instalarse con un ligero angulo para que el condensado
pueda regresar al generador o al difusor de salida de vapor.

La cafieria puede ser de cualquier material que soporte mas de 150°C de
temperaturay debe tener un diametro aproximado de 30mm o mas.

Los equipos de hasta 1200Kw de potencia poseen una sola salida de vapor
mientras que los de mayor potencia dos. En tal caso se deben realizar dos
cafierias desde el generador hacia la cdmara (Ver esquemas de montaje).

3.4.2 Difusor de vapor
En caso de realizar la inyeccion de vapor dentro de la camara de fermentado
por medio de un difusor proceder de la siguiente manera:

Distribuir la cafieria dentro de la camara tratando de abarcar todo el
perimetro y estar lo mas préxima o apoyada sobre el piso.

Perforar los cafios tendidos en el perimetro de la camara para conformar el
difusor de vapor, realizando agujeros de 5mm de diametro apuntados
hacia el centro de la camaray separados 20cm uno del otro.

Realice una o mas perforaciones para el drenaje del condensado en la
parte inferior de la cafieria 0 en un extremo de la misma, cerca de una rejilla.
Soporte las cafierias a las paredes de la camara con grampas del tipo
Omega o similar que no presionen al cafio, de modo tal que permita el
estiramiento y contraccion por el diferencial de temperatura.



Instalacion

3.5 Caiieria de vaciado o drenaje

. Conecte una cafieria de 2" de diametro a la salida de drenaje del
generador (de un material capaz de soportar mas de 100°C de
temperatura), hasta una rejilla o una carieria de drenaje residual

. Coloque una union doble, un flexible o un acople rapido entre la salida
de drenaje del generador de vapor y la caferia para facilitar su
desmontaje ante un eventual mantenimiento.

3.6 Montaje del tablero de comando
. Fijar la caja de comando en un sitio de facil acceso y al resguardo de:
- Lahumedad
- Lastemperaturas superiores a 50°C
- Elementosinflamables.
. Fijar la misma a una altura de 1,4 a 1,6 metros, para que resulte de facil
manejo y de buena visidn alo lejos.

3.7 Montaje del sensor de temperatura.

. Fijar el sensor de temperatura dentro de la camara a 1,6m de altura.

. El sensor no debe estar sobre el difusor de vapor. Elegir una pared o un
sitio sin escalada de vapor.

. El sensor debe estar protegido de posible golpes o contactos de

personas o de los carros dentro de la camara, durante los procesos de
produccion o limpieza.
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3.8 Conexionado eléctrico

¢ |nterconectar el “tablero de comando” y el “generador de vapor” utilizando
cables tipo taller (4x1y 5x1 mm?) que acompaiian la provision

¢ Realizar lainterconexién en las borneras del generador de vapor, ayudado,
si es necesario, por los diagramas de circuitos eléctricos de este manual.

¢ Realizar el tendido de cable o cableado desde el tablero general de
electricidad hasta el generador de vapor, utilizando el cable adecuado de
acuerdo con la tabla de especificaciones técnicas del punto 2.3 de este
manual.

e Realizar la conexion del suministro eléctrico desde el tablero de suministro
general de electricidad del cliente, ala bornera existente en la caja de
conexionado del generador de vapor, dispuesta para tal fin, respetando la
posicidon de los cables neutro, tierra y fases, como se indica en cada
terminal.

¢ Eltablero de suministro eléctrico general del cliente debe estar equipado
con una llave electromagnéticay una llave diferencial de tension adecuadas
al equipo seleccionado (tabla 2.3).

e |uego del conexionado, realizar una cuidadosa revision y habilitar la
alimentacion eléctrica al equipo, verificando que todas las llaves del tablero
de comando estén cortadas o en off.



4 Esquemasy

Diagramas
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4.1 Esquemas de Montaje
4.11 Circulacion de vapor por una caiieria (Montado Pared)

Salida de
vapor

[
Sensor de @ Generador
temperatura <
s
o0&l
Colectores de vapor Controlador
.................................................................. \ Drendje
= \
Alimentacién
] 4“ de agua

Conductos de vapor

Carierias y colectores de diametro 1” (termofusion).
Alimentacién de agua

Carierias de diametro 2" (entrada a equipo diametro 34”).
Drenaje

Carierias de diametro %2 " (termofusion).
Alimentacién Eléctrica

Ver cuadro de Especificaciones de acuerdo con el modelo (Punto 2.3)
Sensor de Temperatura

Cableado 2x0,5 mm?

Largo maximo: 5 metros
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4.1.2 Circulacién de vapor por una caiieria (Montado Techo)

) Toma agua
Blower (recirculacion) de red
r Llave
Calefactor \ /
Conductores >4
recirculacién de aire > ‘ Generador
W) de vapor

NN
Succion del aire \ 0}@ NS ~
de la cémara 25 ’

\

/ Drenaje

Salida de aire — /
~ N
/ 2
vapor ' /‘
1 >
J

Difusor de N

Sensor de temperatura

_/

Tablero de comando
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4.1.3 Circulacién de vapor por dos caierias

Toma agua
de red

/ e
Generador
/ de vapor

/ Drenaje

Blower (recirculacion)
Calefactor

Conductores
recirculacion de aire

Succién del aire
de la cdmara

Salida de aire —

Difusor de ~
vapor N

Sensor de temperatura

_/

Tablero de comando




Esquemasy Diagramas

4.1.4 Circulaciéon de vapor por tuberia de ventilacion y calefaccion

Tuberias

de Vapor Toma de agua

de red
Llave

Generador de Vapor
Difusor de Aire g '
y Vapor 3

Calefactor

Drenaje

Blower Succiénde aire

Sensor de temperatura

@
i

g

Tablero de Comando
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4.1.5 Circulacién de vapor por tuberia de aire (Sistema Doble)

Tuberias
de Vapor

Generador de Vapor

Calefactor

Difuso

Aire y Vapor Calefactor

Tuberias
de Vapor

Generador de Vapor

Succion de aire de la camara

Tablero de Comando

Sensor de temperatura



4.2 Diagramas eléctricos

Esquemasy Diagramas

4.2.1 Esquema eléctrico del TABLERO DE COMANDO FT

A
Entrada del suministro CTabIerg
Eléctrico al generador omando
Trifasica (20A)
(5x4mm’) Taller 5x1 Taller 4x1
r 1 1T 1
gegroc TETTTTTITITE
E 5900 T
§ 3 2 >3 > ® ©
FEEff S82F§Sesed
IR L
Saocgegsp
E= £ o
R
3 5] 5
o £
3
|| ] 3
!
tiee sblideede
&g 2 F 0« ® @~ © v ¥ O a -
[} L [} TT > L

Protec. Térmico

=

—
& CconTROL
5 NIVEL
N
—e0 >
3 I
£ N
c1—e0
S o0 o——)
g -
@ B
LED indic onfoff 1

Vélvula
Drenaje

RESISTENCIAS
del

calentador de
agua

Contactor 3
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4.2.2 Esquema eléctrico del GENERADOR DE VAPOR N

\/ 1 \
[ CominPotencia(+) 1 ¢ 1 @1 » @ l\+ 25 |+e—fw
s Potencial(-) | o » .__4_./.% £
— E . ==
E Potencia2(-) | o 3 .__4_./._“
Potencia3(-) | o 4 o——<—0/=
3 - J
o
9]
c ( \
8 220v (+) .
° ° - —
< | x| 220v0) e so | > oo ¢ L—o— g
| & Retorno220v(-) | o 5 @ - o §
S| ControlNivel(+) | o 7 o - P, ‘é‘_
Drenaje (+) | ® & .__4_./= o< O
— ;—.m %
— . °o 5
_ o}
Sensor de ® 10 @ < o~ «©
temperatura ® 11 @ - @ © g
~— ) g
0
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5 Como operar el Tablero de

Comando por primera vez
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5.1

Instrucciones
Luego de activar el suministro eléctrico, programar el temporizador digital
de encendido, en forma automatica de acuerdo al cronograma de trabajo
elegido. (Ver manual del temporizador digital) o elegir la opcién manuall.
Seguidamente dara paso al encendido del tablero.
Accionar la tecla ©) (ON) del tablero y esperar unos segundos a que se
encienda el display del controlador de temperatura
Realice el ajuste de la temperatura ala que desea operar lacamara de
fermentado utilizando el manual del controlador de temperatura u operar
con latemperatura programada de fabrica: 38°C.
Abrir la valvula del suministro de agua al generador de vapor. Luego de unos
minutos, se completara el llenado de agua y destellara el indicador de nivel
completo 9 .Lareposicion de agua se accionara en forma automatica

mientras esté funcionando el generador de vapor, la llave del suministro
debe quedar siempre abierta.

Habilitar las llaves t . El equipo calentara el aguay en unos

minutos comenzara a producir vapor.
Una vez cumplidos los pasos enumerados, el sistema funcionara de forma
autdnoma, a menos que se interrumpa el suministro eléctrico o se elija
operar en forma manual.
Ajustar la potencia del generador de vapor si fuera necesario desde las

teclas L habilitando 10 2 para lograr la humidificacion justa con un

consumo dptimo de electricidad o bien las 3 para acelerar los procesos de
fermentacion.

Importante

Para mayor conocimiento de las funciones especificas de cada componente
del tablero dirigirse a la seccion “Manuales” o comunicarse con el
asesoramiento técnico de AMG vapor.
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Manual del Temporizador

6.1 Descripcion

El controlador de temperatura E-1000 es un controlador “inteligente” y de facil
programacion disefiado para aplicaciones de control de temperatura que
requieran funciones de calefaccion y refrigeracion.

6.2 Funcién

¢ Registroy control de la medicion de temperatura

e  (Calibracién de latemperatura

e Testde sensor de temperatura

e Restablecimiento de valores de fabrica en una tecla
¢ Bloqueo de teclado

e  Controldel drenaje

6.3 Condiciones de operacion

e Voltaje de trabajo: 220VAC+10% 50/60Hz

¢  Corriente max. de los relés: 10A/220VAC

[}

6.4 Especificaciones

e Tamaio del producto: L85 x H35 x W63.8 (mm)
e  Aperturade instalacion: L71x W29 (mm)

e Longitud del sensor: 2M (incluyendo el tester)

6.5 Funcién y parametros técnicos

e Calefaccion

¢ Tiempo de funcionamiento basado en el ciclo de drenaje
* Rango de control de temperatura: -40 - 99°C

¢ Resolucion de la pantalla: 0.1°C

e  Precision:-30 -50°C, +1°C

¢ Tipode sensor:NTC (10KQ/25°C, valor B 3435K)
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6.6 Componentes del Controlador de Temperatura

Cool on

Temp set Cool on heat on def tim e def cycle

~¢, -Q- ' '

Heat on AEED. RN o SRR
Temp set

6.6.1 Descripcion de las Teclas Tactiles Laterales

e Ajuste de la Temperatura minima de enfriamiento (Cool on temp set)

¢ Drenaje Manual%*

e Ajuste de la Temperatura maxima de calentamiento (Heat on temp set)
e  Arriba ™~

¢ Bloqueo del Panel m/ox

e AbajoV

6.6.2 Descripcion de la Pantalla

La seccion superior muestra cuatro palabras descriptivas de funciones:
e  Frio(Cool on)

e Calor (Heaton)

e Tiempo de Drenaje (def time)

¢ Ciclo de drenaje (def cycle)

La seccion inferior muestra dos simbolos y tres digitos:

¢  Simbolo de indicacion del bloqueo del teclado &.

e Simbolo de indicacién Drenaje Manual on/off <.

e 3digitosy un punto.
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6.7 Tabla de Simbolos y Funciones

Indicador Simbolo Estado Descripcion
Off Teclas desbloqueadas
Bl tecl
oqueartecias a On Teclas bloqueadas
_ Off Refrigeracion apagada
Salida ; —
] L, Cool Parpadeo | Esperando Refrigeracion
Refrigeracion - — -
On Refrigeracion encendida
_ Off Generador apagado
Salida V Heat
aica vapor cé On Generador encendido
Drenaje Off Sin Drenaje automatico
L. Defrost ) . .
automatico On Drenaje automatico activado
) Off Drenaje desactivado
Drenaje manual - ) -
On Drenaje activado

Bajo las condiciones normales de ejecucion, todas las palabras descriptivas
de funcion estan apagadas. Si se activa una salida, la palabra "calor/ heat’ se
iluminara durante la salida de calefaccion y la palabra "frio/ cool' se encendera
durante la salida de refrigeracion. Si se desea ejecutar el drenaje, la palabra
"defrost" se iluminard al presionar ¥ . Al ajustarse la configuracion de
temperatura se mostraran tanto “cool on" como "heat on" dependiendo de la
tarea que se esté cumpliendo.

6.8 Coémo operar el Controlador
6.8.1 Bloqueo de teclado del controlador

El controlador se desbloqueay se bloquea presionando la tecla mh/oK por 1
segundo. El timbre sonar a al presionarlo inicialmente y luego cuando le
controlador esté desbloqueado. Si no se presiona ninguna tecla dentro de los
30 segundos, el controlador se bloqueara automaticamente.
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6.8.2 Ajuste de la Temperatura

Desbloquee el controlador como se sefiald arriba. Presione la tecla “heat on
temp set"(o "cool on temp set’), 1a palabra de la funcién correspondiente se
encendera ("cool on"o "heat on’'). La temperatura puede ahora ajustarse
pulsando las teclas ~ o . Manteniendo pulsado las teclas ~ o cambiara el
valor rapidamente. Para guardar y salir del menu de configuracion de
temperatura, pulse y libere latecla =/0K o no realice ninguna operacion de
teclas por 30 segundos.

6.8.3 Histéresis

La configuracion de temperatura es una combinacion de ajustes para el
encendido de la temperatura de calefaccion/refrigeracion como también para
la histéresis de esta. La histéresis es esencialmente la cantidad de "desviacion"
permitida desde una temperatura preestablecida. Para el control de
temperatura mas preciso, la histéresis debe configurarse en el valor menor
posible. Esta operacion se explica mejor a través de un ejemplo.

En este ejemplo, queremos ajustar una temperatura objeto de 25°C con la
mayor precision posible. Primero, configuramos tanto los valores de histéresis
de calefaccion (mediante vapor) como de refrigeracion con el menor valor
posible: -0.5°C cada uno. Luego, podemos ajustar la temperatura de
refrigeracion: la ajustaremos en 25.5°C (temperatura objetivo + histéresis de
refrigeracion). Con este ajuste, con una temperatura ascendente de 25°C, el
enfriamiento se encendera cuando alcance los 25,5°C y permanecera
encendido hasta que la temperatura disminuya a 25°C Podemos ahora ajustar la
temperatura de calefaccion: la estableceremos en 24.4°C (este es el valor
maximo que el controlador permitira basado en los otros ajustes que hemos
hecho). Con este ajuste, con una temperatura que baje los 25°C, la calefaccion
se encenderd cuando alcance los 24.4°C y permanecera encendida hasta que la
temperatura aumente hasta 25°C. Esta configuracion permitira ahora el control
de temperatura dentro del rango de 24.4 - 25.5°C.

6.8.4 Ajustes del sistema
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Desbloquee el controlador como arriba. Presione la tecla /0K durante 5s
aprox. El controlador mostrara el cédigo de parametro "F1". Se puede acceder a
los otros codigos de parametros presionando las teclas ~ o . Pulse la tecla
uk/oK para mostrar el valor del parametro correspondiente, luego pulse las
teclas ~ 0 para ajustar el parametro. Manteniendo pulsado las teclas ~ o
v el valor cambiara rapidamente. Pulse la tecla /oK para guardar los
parametros ajustados y regresar a la pantalla de seleccién de cédigo de

parametro. Pulsando la tecla uk/oK por 3 segundos o sin operar ninguna tecla
dentro de los 30 segundos se podra salir de la configuracion del sistema. Si
ocurriese un error durante el salvado de los parametros, el controlador
mostrard "Err", y regresara al estado normal de pantalla después de 5
segundos.
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6.8.5 Tabla de Parametros

Valor
P | Funcion Rango presta- | Explicacion
blecido
Tiempo de Tiempo para funcionar en
F1 | Drenaje 1-120 min. | Tmin. Pop _
] modo de drenaje
(def time)
Intervalo de tiempo de
Ciclo de ejecucion antes cEI)eI ciclode
F2 | Drenaje 0-120h 8horas ) o
(def cycle) drenaje. Ajuste en O horas
4 para deshabilitarlo.
0 =basado en el tiempo de
ejecucion del controlador
Método de después del encendido o del
célculo de lti je.
F3 | S 061 1 ultimo drenaje |
ciclode 1=basado en el tiempo de
drenaje ejecucion del generador
después del encendido o del
dltimo drenaje
Histéresis de
F4 ) . 05-20°C | 1°C . :
refrigeracion Veala seccion en el ajuste de
Histéresis de temperatura
F5 °9 1 05-20C | 1C P
calefaccion
, Temperaturade
Calibracion com pene:acién Por ejemplo
F6 | dela 40-10°C | 0°C OMPETISAsIon T or SISmpe:
silamedicion 1°C es muy alta,
temperatura . R ,
ingrese -1°C para calibrar
Tiempo de retraso para
Tiempo de rev:nir un ciclo répido de
F7 | retraso del 0-20min. | Omin. P _ P
compresor. Ajuste en O para
Compresor

deshabilitarlo
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6.9 Funcionamiento Relés
6.9.1 Heating On/Encendido Generador de Vapor

Cuando la temperatura medida cae debajo del valor "heat on temp set" se
encendera el relé de calefaccion.

6.9.2 Heating Off/Apagado Generador de Vapor
Cuando la temperatura medida exceda (“heat on temp set" + "heating
hysteresis"), el relé de calefaccion se apagara.

6.9.3 Relé de Drenaje Manual
Puede encenderse o apagarse presionando la tecla o,

6.9.4 Reajuste de Fabrica

Mientras esté blogueado, presione la tecla ~ por mas de 10s, la pantalla
mostrara "rES" durante 3s -dentro de estos tres segundos, presiones la tecla
n/oK y los parametros se reajustaran a los valores de fabricay mostrara "YES..."
Si ocurriese un error durante el reajuste de parametros, el controlador mostrara
"Err",y regresara al estado normal de pantalla después de 3 segundos. Si esto
ocurriese, recomendamos apagar el controlador y volverlo a encender.

6.10 Diagrama de Conexién del Controlador de Temperatura
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7.4 Caracteristicas (’ON )
Interruptor Horario Reserva 200 Hs. I ] 8_:45 12
fijacion sobre riel DIN ® e e
Mf)dulo c<).r’1eX|on / Desconexion 1010000
Alimentacion 220-240V AC 50/60 Hz O reser
Contacto cargaresistiva 16A []O

\S )

7.2 informacién general

Elinterruptor horario permite hasta 8 conexiones / desconexiones que
pueden ser distribuidos en dias o en bloques de dias de la semana. La aplicacion
es de conectar y desconectar la alimentacion eléctrica del tablero.

7.3 Instalacién

Lainstalacion debe ser realizada segun las normas establecidas por la
autoridad competente en el tema. Conecte la alimentacion enlos bornes 1y 2. La
linea de fase vivo debe ser protegida con un fusible o un interruptor
termomagnético de maximo 16 A. Conecte la linea a conectar / desconectar en
losbornes4 /5.

7.4 Puestaen hora

Manteniendo apretado el boton G (programacién de horay dia) se pueden
ingresar el dia de la semana con el botén D+ (dia), la hora actual con el botén H+
(Hora) y los minutos actuales con el botén M+ (minutos). Al ingresar los minutos,
laindicacién de los segundos se pone en cero.
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7.5 Programacion
Las 8 conexiones y desconexiones (pasos) pueden ser distribuidas entre dias
individuales o entre bloques de dias. Bloques de dias programables:

Lu Ma Mi Ju ViSa Do
Lu Ma MiJu Vi
SaDo

Lu Ma MidJu ViSa
LuMiVi

Ma Ju Sa

- ® Q000 ®

Apretando una vez el botén P (programa) se pasa al modo de programacion.
En el display aparece “1”y “ON” para el paso 1y su correspondiente conexion.
Ingrese con el botén D+ el dia o el bloque de diasy con los botones H+ y M+ la
hora para la primera conexion.

Aprete nuevamente el botén P (programa) para el paso 1y su
correspondiente con desconexién y en el display aparecera 1y OFF. Para su
programacion se procede como para la conexion.

Si aprieta nuevamente el botén P (programa) aparece en el display “2”
ingresar dias y horarios para conexion y desconexion del paso 2. De esta
manera proceda hasta que todas las conexiones y desconexiones estén
programas.

Apriete el botén G (programacion de horay dia) para poner el reloj en modo
automatico.

7.6 Verificar el programa
Apriete el botdn P (programa) repetidamente, para visualizar las conexiones
y desconexiones para cada paso.
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7.7 Modificar el programa

Apriete el botdn P (programa) tantas veces hasta que en el display aparezca
el paso que usted quiera modificar. Con los botones H+ y M+ usted puede
corregir la hora de conexién o desconexion al apretar el botén G el reloj vuelve
al modo automatico.

7.8 Borrar las memorias
apretando el botén RESET se borraran tanto el diay la hora actual, como las
conexiones y desconexiones programadas.

7.9 Conexién o desconexiéon manual

Puede seleccionar una conexion o desconexion permanente e
independientemente del programa, apretando el botén MANUAL tantas veces
hasta que la marca de abajo en el display indique la conmutacién deseada. Si
usted cambia con el botén MANUAL a ON u OFF y después a AUTO quedal la
conexién o desconexion previa a AUTO activa, hasta que el préximo paso del
programallo invierta. Después reloj épera de nuevo segun el programa
automatico.

7.10 Indicacién de conexién
El LED indicador se enciende cuando el reloj esta en modo conexion.

Observacién: Si por una sobrecarga los contactos del relé se hubieran
soldado entre siy quedaran permanentemente cerrado, el LED no lo indicara.

7.11 Reserva de Encendido

El reloj utiliza una pila NiMH recargable. Al conectarlo a lared, segun el
estado de descarga de la pila, puede demorar entre pocos segundos y varios
minutos hasta que el display comienza a funcionar.
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