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Sistema de Control de
Ciclos | Temperatura | Humedad | Ventilacién

Sistema de Ultima generacién desarrollado para controlar los ciclos de
produccion en los procesos de panificacion, generando un ambiente de
temperatura y humedad apropiados mediante la incorporacion de vapor, control
de latemperaturay ventilacion de la camara de fermentacion

La humidificacién homogénea dentro de la camara, permite que lamasay
levadura absorban el calor y la humedad necesarios para la produccion,
fabricacion y horneado. de esta forma se requiere menor cantidad de levaduray se
evita sequedad y cuarteamiento de la masa, consiguiendo el sabor, la texturay la
calidad deseada en forma controlada y constante.
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1 Tablero de
comando FTRH
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1.1

Funcién
Permite el programado de ciclos de produccion, registrando y controlando la

temperaturay humedad dentro de La camara de fermentacion, controlando
también la ventilacion, calefaccion y refrigeracion.

Posee proteccion por baja y alta tensién sobre el circuito CPU, alarmas por

sobre temperatura, humedad o puerta de camara abierta y seleccion de potencia
de generacion de vapor

1.2 Componentes del tablero

©®oNoO kN

Caja plastica de paso estanco (23x30x10)
Interconexidn con generador de vapor 5 polos
Interconexidn con generador de 4 polos
Entrada suministro eléctrico al tablero de comando 220v
Salida Refrigeracion 220v

Salida Calefaccion 220v

Salida a Ventilacion 220v

Sensor de Temperaturay Humedad

Alarma de Puertay Buzzer

Interruptor de Potencia/Fase R/Vapor
Interruptor de Potencia/Fase S/Vapor
Interruptor de Potencia/Fase T/Vapor
Indicador de Carga de Agua Completa

On/Off Generador de Vapor

On/Off Refrigeracion

On/Off Ventilacion

On/Off Calefaccion

Protector de Sobre y Baja Tensidon Monofasica
Controlador de Ciclos y Parametros
Temporizador de Drenaje

On/Off Drenaje

Indicador Drenaje abierto

Cddigo QR para encontrar este manual
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1.2.1 Funcion Controlador de Ciclos y Parametros
e Mediciény control de latemperatura y humedad
dentro de la camara de fermentado.
e Control de los ciclos de encendido y apagado de:
- Calefaccion -Ventilacion
- Humidificacion - Refrigeracion
e (Comandode lasalarmasde
- Sobrepaso de limites de temperatura
- Sobrepaso de limites de humedad
- Control de puerta abierta

= OO0
J.L). . #

e Paraprogramacion, ver manual del controlador de ciclos.

1.2.2 Funcion Temporizador Digital del “Drenaje”
Programacion de ciclos de encendido y apagado del
drenaje (vaciado agua) del generador de vapor

e Operade forma manual o automatica
¢ Mantiene memoria de programacion ante corte
energético

e Paraprogramacion, ver manual del Temporizador de
Drenaje.

1.2.3 Funcion Protector de sobre y baja tension

e Interrumpir la alimentacion eléctrica cuando la
tension de la red sufre variaciones que pueden dafar
circuito y componentes eléctricos del tablero de
comando y el generador de vapor.

e Paraprogramacion, ver manual del Protector.

Sin Protegido
Proteccion

Sin Proteccion

BAJA NORMALALTA

O

PROTECTORDE . v
SOBRE Y BAJA TENSION

MONOFASICO - 5KW

el



2 Generador de

Vapor
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2.1 Caracteristicas

e Fabricado totalmente en acero inoxidable (gabinete y tanque evaporador)

e Cargay reposicion de agua em forma automatica (electrovalvula 220v - 50Hz)
e Resistencias eléctricas blindadas en cobre o acero inoxidable

e Protector térmico por sobre temperatura (105-120°C | NC)

e Aislacion térmica del tanque evaporador (Lana mineral 2” con aluminio)

e Tres contactores para la variacion de potencia (Actuador 220v)

¢ Drenaje automatico (Electrovalvula %" - 220v - 50Hz)

e Montaje sobre su base o para colgado a pared

2.2 Presentaciéon

b C
) o /9 / 1. Caja de conexion eléctrica (conexion ared
— C /’ ' y a tablero de comando)
2. Conexion entrada de agua de red
o a0 @ 3. Salidade vapor
o« o TAMCO . o
4. Gabinete de acero inoxidable
é—f 5. Llave de drenaje manual
. A | 6. Electrovélvula de drenaje
2.3 Especificaciones técnicas / Volimenes del Recinto / Modelos
Modelo Trifasico N900|{N1200|N1400|N1500 |N1600|N1700|{N1800|N2000 | N2200|N2400
« |Potencia [Kw/h] 9 12 14 15 16 17 18 20 22 24
§ Volumen [m?] 38| 5 | 58 | 62 | 67 | M 75 | 83 | 92 | 100
-2 |Gen. vapor [Its/h] 12 | 16,2 | 18 | 203 | 215 | 225 | 242 | 266 | 295 | 325
S [Amperaje Tri [A] 3] 18 | 20 | 22 | 24 | 25 | 25 | 28 | 32 | 35
& |Seccion [mm?] 4 4 4 4 6 6 6 6 6 6
© Largo hasta [mts] 110 105 | 90 70 | 70 60 60 95 5% | 50
Tamaric Gabinete I v %
£ |A |Largo [mm] 565 | 565 580
£ |B |Altura [mm)] 390 | 400 475
& |C |Profundidad [mm] | 170 | 200 210
D |Salida de vapor ["] | 1" 1" 2x 1"




Instrucciones para
montaje y armado del

sistema



3 Instalacion



Instalacion

3.1 Precauciones

Elegir para la instalacion del generador de vapor un sitio apartado del
contacto con las personas, teniendo en cuenta que se trata de un aparato
eléctrico, colocar llaves termomagnéticas y diferencial de tensidn para estar
protegido.

El generador debe instalarse fuera del recinto de vapor en un lugar secoy
ventilado, al resguardo de la humedad, de temperaturas superiores a60°C e
inferiores a10°C.

No instalar el generador en un lugar corrosivo ni cerca de inflamables como
pintura, diluyentes o combustible.

Resguardar el generador de vapor de salpicaduras, polvo de obra o golpes
durante las tareas de instalacion.

Si el generador es instalado en un sitio de dificil acceso, debe asegurarse que
las llaves de suministro de aguay electricidad estén en un lugar de facil acceso
por emergencia.

La presion del agua suministrada debe estar entre 0,5y 5,5kg/cm?

Si la presion es alta bajela ligeramente instalando una valvula. reguladora o de
alivio.

Ninguna valvula de bloqueo debe instalarse en la tuberia de vapor, ni bloqueo
ni mezclado, de lo contrario tendra un efecto negativo en el flujo de vapory la
contrapresion puede dafiar el equipo y ocasionar serios inconvenientes.

En el trazado de la tuberia de vapor no debe formarse un sifén donde se
pueda contener el agua de condensacion.

La caferia de vapor debe ser de un material que soporte 150°C o mas.

Todas las tuberias deben ser selladas adecuadamente controlando luego que
no haya pérdidas.

Elegir bien el sitio para la instalacion del jet o difusor de salida de vapor,
resguardando la integridad de las personas que ingresen al recinto.

Las caferias y todos los circuitos de conexion eléctrica deben ser realizados
por personal técnico matriculado conforme a las leyes y codigos de
manipulado de cada region.
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e Todas lasinstalaciones y mantenimientos deben realizarse con el suministro
de energia eléctrica cortado.

¢ No conecte una fuente de alimentacion eléctrica adicional al equipo
generador y no conecte el cable de neutro al cable de tierra

e Luegode lainstalacion de la cafieriay el circuito eléctrico debe realizarse una
cuidadosa comprobacion antes de la puesta en marcha.

e Elequipo generador y su tablero de comando han sido cuidadosamente
verificados y probados en fabrica, por lo que el cliente solo debe realizar las
tareas de instalacién y el control de las mismas.

e Enzonasdeaguadurase debe tener en cuenta el tratamiento de la misma con
laincorporacion de un ablandador y filtro adecuado.

e Elusodeaguaduraacorta lavida util de las resistencias eléctricas encargadas
de producir el vapor.

e Elequipo generador de vapor esta provisto de un sistema de drenaje para
eliminar el agua residual luego del proceso de fermentacion dejando el tanque
vacio para el siguiente ciclo, eliminando los restos de la calcificaciéon y
sedimentos propios del uso de agua no tratada. No obstante, se aconseja un
mantenimiento periddico que se ajustara a las necesidades de lazonaenla
que opera.



3.2

3.3

3.4

Instalacion

Montaje del generador de vapor

Elegir un sitio para la instalacion del generador de vapor lo mas cercano
posible ala camara.

El generador puede ser instalado de las siguientes maneras

a - Colgado ala pared: ] Nival [ )
Haga dos perforaciones anteriormente reloroopmr coode
marcadas segun los agujeros existentes en el
respaldo del generador (seguin modelo) y e fijelo
ala pared con tarugos y tornillos o ganchos de

facil extraccion.

b - Sobre su base:
Apoye el generador sobre una superficie sélida que puede ser el techo de la
camara o bien un estante dispuesto para tal fin.
Asegurese de que quede nivelado y con la salida de vapor hacia arriba como
muestra la figura anterior.

Tendido de caiieria para alimentacion de agua

La caferia debe estar provista de una llave para el corte de suministro de
aguay una unién o acople rapido, antes de la acometida al generador de
vapor.

La cafieria puede ser de cualquier material rigido o flexible y de un diametro
suficiente para un caudal de agua no inferior a 25 — 30 Litros/Hora.

La acometida al equipo es de %" BSP.

Limpiar la tuberia de agua luego de la instalacidn y antes de conectar al
generador.

Selle bien todas las uniones y realice una prueba de pérdidas con el
suministro de electricidad cortado o antes de realizar la conexion eléctrica.

Tuberia de vapor

3.4.1 Tendido de la tuberia de vapor
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Realice el tendido partiendo del generador de vapor hacia el interior de la
camara.

La cafieria debe estar provista de una unién doble o acople rapido a la salida
del generador de vapor

La caferia debe instalarse con un ligero angulo para que el condensado
puedaregresar al generador o al difusor de salida de vapor.

La cafieria puede ser de cualquier material que soporte mas de 150°C de
temperaturay debe tener un diametro aproximado de 30mm o mas.

Los equipos de hasta 1200Kw de potencia poseen una sola salida de vapor
mientras que los de mayor potencia dos. En tal caso se deben realizar dos
caferias desde el generador hacia la camara (Ver esquemas de montaje).

3.4.2 Difusor de vapor
En caso de realizar la inyeccion de vapor dentro de la camara de fermentado
por medio de un difusor proceder de la siguiente manera:

Distribuir la cafieria dentro de la camara tratando de abarcar todo el perimetro
y estar lo mas prdxima o apoyada sobre el piso.

Perforar los cafos tendidos en el perimetro de la camara para conformar el
difusor de vapor, realizando agujeros de 5mm de diametro apuntados hacia el
centro de lacamaray separados 20cm uno del otro.

Realice una o mas perforaciones para el drenaje del condensado en la parte
inferior de la cafieria o en un extremo de la misma, cerca de unarejilla.
Soporte las cafierias a las paredes de la camara con grampas del tipo Omega
o similar que no presionen al cafio, de modo tal que permita el estiramientoy
contraccion por el diferencial de temperatura.



Instalacion

3.5 Caiieria de vaciado o drenaje

° Conecte una cafieria de 2" de diametro a la salida de drenaje del
generador (de un material capaz de soportar mas de 100°C de
temperatura), hasta unarejilla o una cafieria de drenaje residual

° Coloque una unién doble, un flexible o un acople rapido entre la salida de
drenaje del generador de vapor y la cafieria para facilitar su desmontaje
ante un eventual mantenimiento.

3.6 Montaje del tablero de comando
. Fijar la caja de comando en un sitio de facil accesoy al resguardo de:
- Lahumedad
- Lastemperaturas superiores a 50°C
- Elementosinflamables.
. Fijar la misma a una altura de 1,4 a 1,6 metros, para que resulte de facil
manejo y de buena vision a lo lejos.

3.7 Montaje del sensor de temperatura.

° Fijar el sensor de temperatura y humedad (SB410 SB56) dentro de la
camaraa 1,6mde altura.

. El sensor no debe estar sobre el difusor de
vapor. Elegir una pared o un sitio sin escalada de
vapor.

° El sensor debe estar protegido de posible

golpes o contactos de personas o de los
carros dentro de la camara, durante los
procesos de produccién o limpieza. A

. Los sensores Modelo SB56 deben Sen sor SB 5 6

instalarse en forma vertical y cabeza abajo.
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3.8 Conexionado eléctrico

Interconectar el “tablero de comando”y el “generador de vapor” utilizando
cables tipo taller (4x1y 5x1 mm?) que acompaiian la provision

Realizar la interconexidn en las borneras enumeradas dentro de las cajas de
conexion del tablero de comando y del generador de vapor, ayudado, si es
necesario, por los diagramas de circuitos eléctricos de este manual.

Realizar la interconexidn del blower de recirculacion de aire, el calefactor y el
extractor de aire de la camara al tablero de comando, utilizando las borneras
de la caja de comando. Tener en cuenta la provisiéon de contactores o relays
intermediarios de potencia.

Realizar el tendido de cable o cableado desde el tablero general de
electricidad hasta el generador de vapor, utilizando el cable adecuado de
acuerdo a la tabla de especificaciones técnicas del punto 3.3 de este manual.
Realizar la conexién del suministro eléctrico desde el tablero de suministro
general de electricidad del cliente, a la bornera existente en la caja de
conexionado del generador de vapor, dispuesta para tal fin, respetando la
posicion de los cables neutro, tierra y fases, como se indica en cada terminal.
El tablero de suministro eléctrico general del cliente debe estar equipado con
una llave electromagnética y una llave diferencial de tensién adecuadas al
equipo seleccionado (tabla 3.3).

Luego del conexionado, realizar una cuidadosa revision y habilitar la
alimentacion eléctrica al equipo, verificando que todas las llaves del tablero de
comando estén cortadas o en off.



4 Esquemasy

Diagramas
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4.1 Esquemas de Montaje
4.11 Circulacion de vapor por una caiieria

) Toma agua
Blower (recirculacion) de red
Llave
Calefactor \ /
Conductores o4
recirculacion de aire > l Generador
i / de vapor
\ A
" . "j "'Ig Ve
Succion del aire 5]
‘ AN
de la cAmara }}. ,/
M NN Drenaje
i /
Salida de aire —
Difusor de
vapor N

Sensor de temperatura
y humedad

_/

Tablero de comando
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4.1.2 Circulaciéon de vapor por dos caierias

Toma agua
de red

/ e
Generador
/ de vapor

/ Drenaje

Blower (recirculacion)
Calefactor

Conductores
recirculacion de aire

Succién del aire
de la cdmara

Salida de aire —

Difusor de
vapor N

Sensor de temperatura
y humedad

_/

Tablero de comando




amgvapor.com/fermentadora

4.1.3 Circulacién de vapor por tuberia de aire

Tuberfas

de Vapor Toma de agua

de red
Llave
Generador de Vapor

Difusor de Aire
y Vapor

\ Calefactor
Blower

/

Drenaje

Succiénde aire

Sensor de temperatura
y humedad

7

Tablero de Comando
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4.1.4 Circulacién de vapor por tuberia de aire (Sistema Doble)

Tuberias
de Vapor

Generador de Vapor

Calefactor

Blower

Difuso

Aire y Vapor ‘ o

Tablero de Comando

Calefactor

Tuberias
de Vapor

Generador de Vapor

Succion de aire de la camara

Sensor de temperatura
y humedad
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4.2 Diagramas eléctricos
4.2.1 Esquema eléctrico TABLERO DE COMANDO FTRH

Vapor

P
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4.2.2 Esquema eléctrico TABLERO DE COMANDO FTRH (Doble)

Entrada delSuministro o
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4.2.3 Esquema eléctrico del GENERADOR DE VAPOR N
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4.2.4 Esquema eléctrico CAJA DE TRANSFERENCIA FTRH

Dampers
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4.2.5
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5.1

7.

Instrucciones
Colocar el protector de sobre y baja tension en modo protegido y todas las
llaves del tablero en apagado: .
Activar solo el suministro de energia eléctrico de 220v al tablero de comando 'y
esperar de 2 a4 minutos a que se produzca el reseteo del protector de tension
y se encienda el display del controlador de ciclos.
Realice el ajuste de los relojes y fechas del Controlador de Ciclos y del
Temporizador de Drenaje siguiendo las indicaciones de los manuales
correspondientes.
Realice los ajustes de parametros de Calefaccion, Refrigeraciony
humidificacion; las configuraciones de instalacion, el modo de operaciony los
ajustes de ciclo; utilizando las instrucciones del “Manual del Controlador de
Ciclos”
Programar el desagote de agua del generador de vapor luego de un ciclo de
fermentacién por un lapso de dos minutos utilizando el temporizador de
drenaje (verificar la concordancia con el programa creado en el controlador de
ciclos).
Esta funcidn puede programarse para el desagote después de cada ciclo de
fermentacion, para un desagote diario o para un desagote semanal.
También puede realizarse sin la intervencion del temporizador, colocando la
funcion manual (ver instrucciones del temporizador drenaje).
Abrir la valvula del suministro de agua al generador de vapor y presionar la

tecla Y del tablero que destellara indicando el encendido. Luego de unos

\apor

minutos, se completara el llenado de agua y destellara el indicador de nivel
completo O la reposicion de agua se accionara en forma automatica
mientras esté funcionando el generador de vapor, la llave del suministro debe
quedar siempre abierta.

Activar el suministro eléctrico al generador y habilitar las llaves

. Elequipo calentara el agua y en unos minutos comenzara a producir vapor.
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8. Habilitar las llaves [ para dar paso a las funciones indicadas

Refrigeracion Ventilacién Calefaccion

en el display del controlador de ciclos y corroborar el funcionamiento de los
motoresy equipos ligados a la Ventilacion, Calefaccion y Refrigeracion.

9. Unavez cumplidos los pasos enumerados, el sistema funcionara de forma
auténoma, a menos que se interrumpa el suministro eléctrico o se elija operar
en forma manual.

10. Ajustar la potencia del generador de vapor si fuera necesario desde las teclas

habilitando 10 2 para lograr la humidificacion justa con un

consumo dptimo de electricidad o bien las 3 para acelerar los procesos de
fermentacion.

Importante

Para mayor conocimiento de las funciones
especificas de cada componente del tablero dirigirse
a la seccion “Manuales” o comunicarse con el
asesoramiento técnico de AMG vapor.
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6.1 Descripcién

Elinstrumento permite configurar el tipo de proceso y los horarios para inicio y
final de ciclo de fermentacion a través de un RTC (Reloj en tempo real) interno,
proporcionando el control de temperaturay de lahumedad tanto en el
calentamiento como en la refrigeracion de la camara de fermentacion.

Presenta la posibilidad del control de la humedad a través del uso de un sensor
de temperatura y humedad, o usando Unicamente un sensor de temperatura puede
configurarse un timmer ciclico para el accionamiento de la salida de humedad, a
través del ajuste de tiempo prendido y apagado. Posee una entrada digital usada
como sensor para deteccion de puerta abierta.

Dispone de una salida para accionamiento de ventilacion, alarma sonora (buzzer)
interna o una salida que puede ser usada como alarma sonora externa, seleccién del
idioma de sus mensajes principales e interfaz de facil acceso. Dispone de bloqueo
de acceso a las funciones, que evita que terceras personas alteren los parametros
del controlador, frontal hermético que presenta alta proteccion contra polvoy
humedad.

Led de indicacion del modo refrigeracion Display inferior: indica el horario en tiempo real, o Display superior: indica los valores

activado (LED destellando) o salida dia de lasemana o configuracion de parametros; medidos por el sensor de

REFR accionada (LED encendido); temperatura y humedad o
@ configuracion de parametros;

Led de indicacién del modo calefaccion

activado (LED destellando) o salida

HEAT acmonada (LED encendido);

il

Led de indicacion de la unidad de
temperatura seleccionada;

g
o
o
]
]

&
“
“

-~
u
4
[~
o=

Led de indicacion del modo
automatico accionado; 388

Led de indicacion del modo de
blogueo de funciones activado;

Led de indicacion de la salida VALV
accionada;

Led de indicacion de la salida I
HUMI accionada; AUT

L (|

Toque corto: Ajuste del setpoint de SET

A
]
——
"
|
——
|

Toque corto: Disminuye el valor del pardmetro
enprogramacion;

Toque largo: Acceso al menu de ajuste del
setpoint o timer ciclico de humedad;

refrigeracion, calefaccion, tipo de ciclo

AUT
y horario parainicio y final de proceso;
Toque largo: Acceso a las

configuraciones avanzadas;

© 009

Ole
ol
O ¢« p= Tir

Toque corto: Aumenta el valor del parametro
en programacion;
Toque largo: Acceso al ajuste del reloj en
Toque corto: Activa o desactiva el modo tiemporeal (RTC);

automatico de proceso;

Toque corto: Activa o desactiva el modo manual
de calefaccion;

(e ]>)

Toque corto: Activa o desactiva el modo manual de
refrigeracion;

SET
LED O Cada tecla posee un led que indica su funcionalidad.
Cuando esta conectado indica que la tecla estd
TECLA activay puede ser presionada.




Manual del Controlador de Ciclos

6.2 Especificaciones Técnicas

Alimentacion eléctrica 85~265Vac (50-60Hz)

Consumo aproximado 10VA

Temperatura de operacion | 0a60°C

Temperatura de control -9.9a700°C +1.5°C (resolucién de 0.1°C)

Humedad de operacion 10 2 90% UR (sin condensacion)

Humedad de control -10a0°=0a90%.50a70°C=0a80% 0a50°=0a100%
+UR 5% UR (Resolucion de 0.1%)

Sensor de temperatura SB41

Sensor de temperaturay SB56

humedad (Opcional)*

Entradas Digitales E1: Entrada del sensor de apertura de puerta

Salidas de relé 5 salidas de relé: REFR / HEAT: 10 (8)A / 250Vac FAN / HUMI
/VALV: 5 (3)A/250Vac

Salida de alarma sonoro 12Vce/30mA (méx.)

(buzzer) externo

* Se puede utilizar el sensor SB 56, de temperatura y humedad (vendido por
separado), para control de humedad ajustando el parametro [i01] - Habilita Sensor
de Humedad como [,yes].

6.3 Configuraciones de instalacién

Ingrese al menu de configuraciones de instalacion presionando la tecla SET por
4 segundos hasta aparecer [Func]. En seguida sera exhibida el mensaje [CoD]y
entonces se debe presionar nuevamente la tecla SET (toque corto). Utilice las
teclas <o > paraingresar el cédigo de acceso 231,y cuando efectuado presione
nuevamente la tecla SET (toque corto). Utilice las teclas < o > para seleccionar la
funcion deseada. Con un toque corto en la tecla es posible editar su valor. Utilice
las teclas < 0 > para alterar el valor, y cuando haya finalizado, de un toque corto en
la tecla SET para memorizar el valor configurado y retornar al menu de funciones.
Para salir del menu de configuracion y regresar a la operacion normal (indicacion
de latemperatura) presione la tecla SET (toque largo) hasta aparecer [----].
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FUN| ____FUNCION | _____ DESCRIPCION | MIN|VMAX[UNID[PATR]

o Es necesario cuando se desean alterar
[CoD]  Codigo de Acceso (231)  |osparametros de configuracion 0 9999 - 0

de instalacion.
Permite habilitar la utilizacion del sensor de

[io1]  Habilita sensor de humedad [Yes]  [No,J - [No,
humedad.
[i02] Seleccion de la unidad de  Permite seleccionar la unidad de o oF - og
temperatura temperatura que el controlador operara.
Permite seleccionar el idioma en que
estaran presentadas las mensajes del
) controlador:
[i03] i0 idi n [PORT]  [ESP] -  [PoRT]
Seleccion de idioma [Port]  -Portugués o o
[LEn G]-Inglés
[LEsp] -Espafiol
Permite habilitar o deshabilitar la alarma
lio4] Habilita alarma sonora  sonora (buzzer) externa. Caso sea OFF]  [ON] OFF)
(buzzer) externa habilitada, la alarma sonora (buzzer) = ! '
interna sera desconectada.
Permite seleccionar la intensidad sonora
o5 Volumen delaalarma  9€ [a alarnja sonora (bgzzer) interna. - - o
[i sonora (buzzer) interna [Min,] =volumen bajo. [MINJ  [HIGH] - [MED]
[Med,] =volumen medio
[HiGH] =volumenalto
. B [,no] = contacto normalmente abierto
Tipo de seial de entrada (\()
fios]  digital del sensor de nivel [ ] = contacto normalmente cerrado 1 LnCl - LnC)
de agua (boya) (NC)
[,no] = contacto normalmente abierto
) Tipo de sefial de la entrada (NO)
[i07] LnC - LnQ

digital de la puerta [,nC] = contacto normaimente cerrado [
(NC)
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6.4 Funcionamiento
. Modos de funcionamiento

El controlador puede operar en dos modos basicos de funcionamiento: Modo
automatico (respetando las configuraciones de horarios y tipo de ciclo) y modo
manual de refrigeracion o calefaccion (configurado por el usuario). También se
puede apagar los modos de control y mantener el controlador solo indicando
temperaturay horario, o sea, las salidas no seran accionadas en funcion de
horarios o setpoints. Para seleccionar estos modos de funcionamiento se utilizan
las teclas AUT, #vy &.

Cuando se presionan estas teclas, se muestra un mensaje informando el modo
de funcionamiento seleccionado, de acuerdo con el ejemplo:

Suponiendo que el modo actual sea el modo automatico y el usuario presione la
tecla % con la intencidn de cambiar al modo manual de refrigeracion, se mostrara
el mensaje [mod] [,OFF], indicando que el modo anterior fue desactivado. Al
presionar nuevamente la tecla # se mostrara entonces un mensaje [mod] [rEFr],
indicando que el modo manual de refrigeracion fue activado, o sea, cuando un
modo ya estuviere activo y se desea cambiar a otro modo, se debe presionar una
vez la respectiva tecla para desactivar el modo actual y una segunda vez para
activar el modo deseado.

. Indicaciones de modos de funcionamiento
- Cuando el controlador estuviera en modo automatico el led AUT se mostrara
accionado, indicando el modo seleccionado.

- Cuando el controlador estuviera en modo refrigeracion, la se mostrara de la
siguiente forma:

El led % permanecera encendido mientras la salida refrigeracion estuviera
accionada; El led * quedara destellando cuando la salida refrigeracion estuviera
apagada pero el modo refrigeracion estuviera seleccionado, independientemente
si es en proceso automatico o manual;
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- Cuando el controlador esté en modo calentamiento, la indicacion se mostrara
de las siguientes formas:

Elled & permanecera encendido mientras la salida calentamiento esté
accionada;

Elled & quedara destellando cuando la salida calentamiento esté
desconectada pero el modo calentamiento esté seleccionado,
independientemente si fuera en proceso automatico o manual.

6.5 Modo automatico

Cuando el modo de funcionamiento automatico fuera accionado, se mostrara el
mensaje [mod] [,Aut]. En este modo el controlador actuara de acuerdo con los
horarios configurados por el usuario para inicio y fin de ciclo de fermentacion,
respetando el ajuste configurado por medio de la funcién [F13] - Modo de
Proceso, donde es posible configurar cual accion sera realizada por el controlador
después del final del ciclo de fermentacion. La funcién [F13] - Modo de Proceso
tiene tres configuraciones posibles:

- [Cont] Modo continuo: Permite mantener al controlador actuando en el control
del ciclo de fermentacion en modo continuo, de acuerdo con los horarios
configurados parainicio y fin del ciclo de fermentacion y de acuerdo con los dias
seleccionados pararealizar los ciclos de fermentacion, configurado en la funcion
[CYC] en el menu del usuario. Después del final del ciclo de fermentacién, el modo
automatico seguira activo, manteniendo la refrigeracion de la camara hasta que se
llegue al horario para inicio de un nuevo ciclo de fermentacion;

- [SnG1] Modo unico sin refrigeracion al final del ciclo: El controlador actuara en
la refrigeracion de la camara hasta llegar al horario para el inicio del ciclo de
fermentacion y después del cierre del ciclo de fermentacion el control de
temperaturay el modo automatico se apagaran;
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- [SnG2] Modo unico con refrigeracion al final de ciclo: El controlador actuara en
la refrigeracion de la camara antes del horario para inicio del ciclo de fermentacion
y después del cierre del ciclo. Mientras tanto, después del horario de cierre del
ciclo de fermentacién el control automatico se apagara y el controlador estara en
modo de refrigeracion manual, o sea, en caso que se desee, el usuario debera
activar el modo automatico nuevamente para realizar un nuevo ciclo de
fermentacion, respetando los dias seleccionados en la funcién [CYC] en el menu
del usuario.

NOTA: En caso que se seleccione el modo [Cont], el controlador actuard en la
refrigeracion antes y después del cierre del ciclo de fermentacién, donde se
respetaran los dias seleccionados para los ciclos de fermentacién segun el valor
de la funcién [CYC]. Ejemplo:

Horario para inicio del ciclo de fermentacion - [Ini]: 02:00 / Horario para fin del
ciclo de fermentacion - [end]: 06:00 / Tipo de ciclo - [CYC]:[,ter] / Modo de
proceso - [F12] = [Cont].

Cada ciclo de fermentacion se iniciara el martes, a partir de las 02:00 y finaliza a
las 06:00, sin embargo, como esta configurado para un solo dia, pero en modo
continuo, el controlador permanecera refrigerando, en modo automatico hasta
que alcance el horario de las 02:00 del préximo martes o entonces que el usuario
desactive el modo automatico o modifique la programacion.

6.6 Modo manual

Se puede alternar entre el modo manual de calefaccion o modo manual de
refrigeracion, quedando de esta forma bajo responsabilidad del usuario alterar el
modo de funcionamiento cuando sea necesario o activar el modo automatico. En
caso que el controlador esté en modo manual se respetaran las configuraciones
respectivas del modo, como setpoint e histéresis, por ejemplo. Sin embargo, los
horarios de inicio y fin del ciclo de fermentacion no seran respetados cuando esté
configurado modo manual, solo en modo automatico. Cuando fuera seleccionado
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el modo de calefaccidn se mostrara el mensaje [mod] [HEAt] y cuando fuera
seleccionado el modo de refrigeracion se mostrara el mensaje [mod] [rEFr].

a. Modo de control apagado: Es posible apagar las funciones de control junto
con todas las salidas del controlador. Cuando el modo de control fuera
desactivado se mostrara el mensaje [mod] [,OFF], indicando que el
controlador no actuara en el accionamiento de las salidas, o sea, el control
ambiente de la camara de fermentacion fue desactivado.

b. Vista de las magnitudes: En el modo esténdar, (solo con sensor de
temperatura), el display superior mostrard solamente el valor medido por el
sensor de temperatura.

Si el sensor de humedad estuviera habilitado, el display superior de tres digitos
alternara entre mostrar el aviso de la respectiva magnitudy el valor medido por los
sensores, de la siguiente forma:

El display mostrara el aviso [TMP] y después de algunos instantes mostrara la
temperatura medida por el sensor, por ejemplo [25.0], junto con la indicacion del
respectivo LED de la unidad de temperatura.

En la secuencia, el display mostrara el aviso [HuM] e, instantes después, la
humedad relativa del ambiente medida por el sensor, por ejemplo [70.0].

6.7 Operaciones - Nivel Basico

El controlador dispone de accesos facilitados a los recursos pertinentes al
usuario de la camara de fermentacion, permitiendo el ajuste del setpoint de
refrigeracion [SPrE], setpoint de calefaccion [SPHt], tipo de ciclo [CYC], horario de
inicio de ciclo [Ini] y de cierre de ciclo [End]. Para ingresar al menu de usuario se
debe presionar la tecla SET (toque corto) y ajustar los pardmetros de la siguiente
forma:
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a. Ajuste del setpoint de refrigeracion

El display mantendra el valor de setpoint de refrigeracion
destellando mientras que se esta ajustando, respetando los limites
definidos en [FO2] - Valor minimo permitido para configurar el
setpoint de refrigeracién y [FO3] - Valor méximo permitido para
configurar el setpoint de refrigeracion. Se debe ajustar el valor utilizando las teclas
< 0>y confirmar el ajuste deseado con un toque corto en latecla SET.

b. Ajuste del setpoint de calefaccién

dirlil El display mantendra el valor de setpoint de calefaccion

:-’ _'—’- LJ destellando mientras que se esta ajustando, respetando los limites

i", ,"’ ,",',’: definidos en [FO5] - Valor minimo permitido para configurar el
setpoint de calefaccion y [FO6] - Valor maximo permitido para

configurar el setpoint de refrigeracion. Se debe ajustar el valor utilizando las teclas

< 0>y confirmar el ajuste deseado con un toque corto en la tecla SET.
c. Ajuste del tipo de ciclo

Después de confirmar el ajuste de los setpoint de refrigeracion y
calefaccidn, se mostrara el mensaje [CYC] en el display,
permitiendo el ajuste del tipo de ciclo, de acuerdo con las siguientes
opciones:
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Todos los dias de la semana; Solo el miércoles;
Solo el domingo; Solo el jueves;
Solo el lunes; Solo el viernes;
Solo el martes; Solo el sdbado;

Después de seleccionar el tipo de ciclo de proceso, se debe confirmar con un
toque corto en la tecla para guardar este valor y continuar para ajustar el horario de
inicio y fin de ciclo;

d. Ajuste del horario de inicio de ciclo de fermentacién

Aqui se debe seleccionar la hora del dia que sera iniciado el
proceso de fermentacion. Primero los dos digitos referentes a las
horas destellaran, indicando que se debe ajustar la hora por medio
de las teclas < 0 >y confirmar el ajuste con un nuevo toque en la
tecla SET. Con esto, los dos ultimos digitos comenzaran a destellar, indicando que
ahora se deben ajustar los minutos utilizando las teclas < 0 >y confirmar el ajuste
con un nuevo toque en latecla SET para guardar el ajuste de la hora en la memoria
del controlador.

e. Ajuste del horario de fin de ciclo de fermentacion

Ahora se debe ajustar la hora que finalizara el proceso de
fermentacion. Primero los dos digitos referentes a las horas
destellaran, indicando que se debe ajustar la hora por medio de las
teclas <o >y confirmar el ajuste con un nuevo toque en latecla SET.
Con esto, los dos ultimos digitos comenzaran a destellar, indicando que ahora se
deben ajustar los minutos utilizando las teclas < 0 >y confirmar el ajuste con un
nuevo toque en latecla SET para guardar el ajuste en la memoria del controlador.
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f. Blogueo de funciones

Para habilitar/deshabilitar el bloqueo de funciones se deben
mantener presionadas las teclas <y > por el tiempo configurado en
el parametro [F18] - Tiempo para bloqueo de funciones. Con esta
configuracion activada, los parametros no pueden ser alterados,
pero pueden ser visualizados. Los parametros que estaran disponibles para su
ajuste, cuando es activado el bloqueo, son definidos por el parametro [F17] -
Bloqueo de Funciones.

Elicono del candado indica al usuario el estado del bloqueo, caso encendido,
indica que el bloqueo de funciones esta activo.

g. Habilitar modo Default (Estandar) de operacion de entrada del sensor de
nivel

En caso de ocurrir algun error en el sensor de nivel del reservorio es posible
ignorar el mensaje de error [Er5], pero, de esta forma el controlador no
monitoreara el nivel de agua, resultando una operacidon menos segura.

Paraignorar el error [Er5] y operar sin medicion en el sensor de nivel se debe
energizar el controlador presionando ambas teclas #y &, hasta que aparezca el
mensaje [6n5][,OFF] en el display. De esta forma el control de nivel del reservorio
estara desactivado hasta que el controlador sea reiniciado nuevamente.

6.8 Ajuste del reloj y dia de la semana

Paraingresar al menu de ajuste del reloj se debe presionar la tecla < por 4
segundos mientras muestra la temperaturay el reloj hasta que se muestre el
mensaje [CIO] [00:00], donde los primeros dos digitos referentes a las horas
destellaran, indicando que se pueden ajustar por medio de las teclas < 0 >, después
del ajuste presione la tecla SEt (toque corto) para guardar. Con esto, el ajuste de la
hora se guarday los dos ultimos digitos referentes a los minutos destellaran,
indicando que se pueden ajustar por medio de las teclas < o0 >y después, guardar
el ajuste del reloj presionando la tecla (toque corto). Ahora se mostrara en el
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display el mensaje [dAY][,dOM] indicando que se puede ajustar el dia de la semana
utilizando las teclas < 0 >y para confirmar el ajuste presionar la tecla SET (toque
corto). De esta forma la hora ya fue ajustada y guardada en el RTC interno del
controlador. Los mensajes con el dia de la semana se mostraran de acuerdo con el
idioma seleccionado en [i03].

NOTA: El controlador posee una fuente auxiliar interna para mantener el reloj
durante la falta de energia por un minimo de 72 horas. Caso el controlador quede
desconectado por un largo periodo de tiempo, podra ser exhibido el mensaje
[ECLQ], indicando que el reloj esta desprogramado. En esta situacion se debe
ajustar la fecha y hora del controlador, manteniendo energizado por 10 horas para
que la fuente auxiliar sea totalmente recargada.

6.9 Ajustes del control de humedad
a. Modos de funcionamiento del control de humedad

El controlador realiza el control de la humedad en la camara de fermentacion de
dos formas: A través de las lecturas del ambiente interno usando un sensor de
temperaturay humedad (SB-56) o usando solamente un timmer ciclico que
permite ajustes de tiempo prendido y apagado para el control de la salida de
humedad sin la necesidad de un sensor de humedad. De esta forma, es posible
mantener un nivel de humedad mas alto, durante cualquier etapa del proceso a
través de la funcion [FO8]- Modo de funcionamiento del control de humedad, que
permite que el control de humedad actie solamente en el modo de calentamiento
(manual o automatico), en el proceso de refrigeracion (manual o automatico) o en
ambos procesos, calentamiento y refrigeracion (manual o automatico). La funcion
[101] - Habilitar el sensor de humedad permite activar o desactivar el sensor de
humedad y con esto el respectivo modo de control de la salida de humedad.

b. Ajuste del timmer ciclico de la salida humedad (con sensor de temperatura
SB56)

El sensor estandar utilizado en el controlador es el modelo SB41, que realiza
solo mediciones de temperatura.
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No obstante, se puede utilizar un timmer ciclico exclusivo para controlar la
humedad dentro de la camara el proceso de fermentacion. Por medio del ajuste de
los valores de tiempo activado y desactivado es posible alternar el estado de la
salida de humedad. Para ajustar los valores del timmer ciclico se debe presionar la
tecla > por 4 segundos mientras muestra principal del controlador, hasta que
muestre el mensaje [,,5][,ton](tiempo activado), indicando que se puede ajustar el
tiempo que la salida de humedad permanecera accionada, utilizando las teclas < o
>y después del ajuste, presionar la tecla SET (toque corto) para confirmar el valor
deseado. En la secuencia, se mostrara el mensaje [,60][tOFF](tiempo desactivado),
indicando que se puede ajustar el tiempo que la salida de humedad permanecera
desactivada, utilizando las teclas < 0 > y después del ajuste, presionar la tecla SET
(togue corto) para confirmar el valor. De esta forma la salida de humedad sera
activada respetando los tiempos configurados en [,ton] y [tOFF] durante el
respectivo modo de proceso de acuerdo con el ajuste realizado en la funcion
[FO8].

En caso que no sea necesario utilizar la salida de humedad se puede desactivar
dicha salida desplazando el ajuste del parametro [,ton] al minimo, hasta que se
muestre [no,] en el display.

c. Ajuste del setpoint de unidad (con sensor de unidad SB56)

En caso que se desee realizar la medicion de temperatura y humedad, se debe
utilizar el sensor SB56 e ingresar la funcién [,01] - Habilitar el sensor de humedad
en el menu de instalacién y seleccionar la opcion [, YES]. De esta forma, sera
posible controlar la humedad de la camara de fermentacidn durante su proceso,
conforme ajuste realizado en la funcion [FO8]. Para ajustar el valor del setpoint de
humedad se debe presionar la tecla > por 4 segundos durante la pantalla principal
del controlador hasta que se muestre el mensaje [50.0][SPHu], indicando que se
puede ajustar el valor deseado, respetando los limites definidos en [F10] - Valor
minimo permitido para configurar el setpoint de humedad y [F11]- Valor méximo
permitido para configurar el setpoint de humedad, a través de las teclas <o >.
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Después del ajuste, presione la tecla SET (toque corto) para confirmar el valor
guardado.

6.10 Operaciones - Nivel avanzado
a. Alteraciones de los parametros del controlador

Ingrese al menu de configuraciones avanzadas presionando la
tecla SET por 4 segundos hasta aparecer [FNc]. Enseguida
aparecera [CoD], y entonces presione nuevamente la tecla SET
(toque corto). Utilice las teclas < 0 > paraingresar el cédigo de
acceso 123,y en seguida presione nuevamente la tecla SET (toque corto).

Utilice las teclas < o > para seleccionar la funcion deseada. Con un toque corto
en latecla SET es posible editar su valor. Utilice las teclas < o > para alterar el valor,
y cuando haya finalizado, de un toque corto en la tecla SET para memorizar el valor
configurado y regresar al menu de funciones.

Para salir del menu de configuracion, y retornar a la operaciéon normal
(indicacién de temperatura y tiempo), presione la tecla SET (toque largo) hasta
aparecer [----].
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b. Tabla de parametros

[FUN] ____FUNCION | _____ DESCRIPCION _____[MIN|MAXUNIDIPATR]

- Es necesario cuando se desean alterar los R
(CoD] Codigo de Acceso (123) parametros de configuracion avanzada. 0 9999 0

Desplaziamiento de la

(Fo1] indicacién (offset) del sensor Permite compensar eventuales desviosen -50 50 °C 0.0

lalectura del sensor de temperatura. -9 9 (°F) (0)

de temperatura
Valor minimo permitido para Estos parametros sirven como limites 99 °c 40
[F02] configurar el setpoint de inferior y superior de ajuste del parametro (14) FO03 (°F) (3'9)
refrigeracion [SPrE] - setpoint de refrigeracion. Son
Valor méximo permitido para u_tiIizados para efectuar un bloqueo _deI 700 °C 150
[F03]  configurar el setpointde  ajuste da temperatura, de modo a evitar ¢gp 158) (°F) (59
refrigeracion una configuracion inadecuada de (158) (°F) (59)
operacion.
(Fo4] Diferencial de control . 01 200 °C 20
(histéresis) de refrigeracion ©ntre conectar y desconectar la salidade (1) (36) (°F) (3)
refrigeracion.
- . Estos parametros sirven como limites
Valor minimo permitido inferior y superior de ajuste del parametro -9.9 °C 15.0

[Fos]  para configurar el setpoint [S P Ht ]Jsetpoint de calefaccion. Son (14) F06 (°F) (59)

de calefaccion .
L. . utilizados para efectuar un bloqueo del
Valor maximo permitido 5 ste de |a temperatura, de modo a evitar 700 °C 450
[Fo6]  para configurar el setpoint /15 configuracién inadecuada de F05 (158) (°F) (113)
de calefaccén operacion.
Diferencia de temperatura (histéresis) 1200 °C 20
entre conectar y desconectar la salida de (1') (36) (F) (é)
calefaccion.
[ALL,] : El control de humedad actuara
en los modos de refrigeracion y
calefaccion, tanto en el modo automatico
como en el manual;
Modo de funcionamiento  [REFR] : El control de humedad actuara
del control de humedad  solo en el modo de refrigeracion, tanto en
el modo automatico como en el manual;
[HEAT] : El control de humedad actuara
s6lo en el modo de calentamiento, tanto en
el modo automatico como en el manual.

Diferencial de control

Fo71 (histéresis) de calefaccion

[FO8] [ALL] [HEAT] - [ALL)]

Desplaziamiento de la
[FO9] indicacion (offset) del sensor
de humedad
Valor minimo permitido para Estos parametros sirven como limites
[F10]  configurar el setpointde  inferior y superior de ajuste del parametro 90 F11 % UR 20.0

Permite compensar eventuales desvios en

lalectura del sensor de humedad. -200 200 %UR 00

humedad [SPHu] - setpoint de humedad. Son
Valor maximo permitido para utilizados para efectuar un bloqueo del
[F11]  configurar el setpointde  ajuste de humedad, de modo a evitaruna £4 999 o YR 90,0

humedad configuracion inadecuada de operacion.
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FUN] ____FUNCION | DESCRIPCION ______[MiN|MAX[UNID[PATR

Diferencia de humedad relativa (histéresis)
Diferencial de control entre conectar y desconectar la salida de
(histéresis) de humedad  humedad, cuando el controlador estuviera
en modo calefaccién.
[Cont] Continuo: en este modo controlador
permanece en modo automatico y volvera a
refrigerar después del cierre del ciclo de
fermentacion, aguardando el inicio del
préximo ciclo.
[SnG1] Modo unico sin refrigeracion al final
del ciclo: en este modo el controlador no
volvera a refrigerar después del cierre del
[F13] Modo de proceso ciclo, permaneciendo con las salidas(Contl [SnG2 - (snG1)
desconectadas.
[SnG2] Modo unico con refrigeracion: en
este modo el controlador mantendra la salida
de refrigeracion en modo manual después
del cierre del ciclo, permaneciendo en modo
de refrigeracién manual hasta que el modo
sea desactivado o activado el modo
automatico por el usuario.

Determina el tiempo para indicar error (nivel

critico de agua en el reservatorio) y entrar

en modo de seguridad después de la 1 60 S 30
deteccion del sensor de nivel en el

reservatorio.

Determina el tiempo para reset del
mensaje y aviso sonoro después del cierre
del ciclo de fermentacion. En caso de

Tiempo de alarma de cierre  desear mantener este aviso hasta que sea

del proceso de fermentacion presionada una tecla del controlador o
apertura de la puerta, desplace el ajuste
para el minimo hasta que se muestre
[man,] -Desactivado manual.

[F12] 0.1 200 %UR 5.0

Tiempo para confirmar bajo

[f14] nivel de agua en el reservorio

[f15] [man] 60 s 5

Determina el tiempo de retardo para
accionar el buzzer y mostrar el mensaje
solicitando el cierre de la puerta. Para
Tiempo de atraso para deshabilitar esta funcidn desplace el ajuste
[f16]  mostrar mensajes de puerta para el minimo hasta que se muestre [no] 180 s 90
abierta [, nol, en este caso, inmediatamente
después de la apertura de la puerta se
mostrara el mensaje solicitando el cierre de
lapuerta.
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[FUN]_____FUNCION | DESCRIPCION ______[MiN]MAX[UNIDIPATR]

Define el modo de bloqueo de funciones:
[OF F, 1= bloqueo de funciones
deshabilitado;
[LOC1] = bloqueo de funciones parcial 1 -
[f17] Bloqueo de funciones  impide el ajuste de los parametros de [OFF] [FuLLl -  [LocCi]
configuracion avanzada Fxx y instalacion
IXX;
[FULL] =bloqueo de funciones completo,
no permite ningin ajuste de parametros,
apenas latroca do modo del funcionamiento.

Define el tiempo para bloquear/desbloquear
las funciones. Para masinformaciones verel 1 30 s 10
item 7.6 - Bloqueo de Funciones.

Tiempo para bloqueo

18 .
(F18] de funciones

6.11 Gestion de salida

- Salida refrigeracion: Cuando esta en modo de refrigeracion (manual o
automatico) la salida de refrigeracion serd activada hasta que la temperatura
alcance el valor configurado en [SPrE] - Setpoint de refrigeracion. La salida se
activara nuevamente cuando la temperatura medida por el sensor estuviera igual o
por encima del valor de setpoint deseado mas el valor ajustado en la funcién [FO4]
- Diferencial de control (Histéresis) de refrigeracion.

- Salida calefaccion: Cuando esta en modo de calefaccion (manual o
automatico) la salida de calefaccion se activara hasta que la temperatura alcance el
valor configurado en [SPHt] - Setpoint de calefaccion. La salida se activara
nuevamente cuando la temperatura medida por el sensor estuviera igual o por
debajo del valor de setpoint deseado mas el valor ajustado en la funcién [FO7]- -
Diferencial de control (Histéresis) de calefaccion.

- Salida ventilacién: La salida ventilacion sera activada siempre cuando uno de
los modos calefaccion o refrigeracion estuviesen activos, sea en modo automatico
o manual. La salida ventilacion sera desactivada cuando el modo de control
estuviera desactivado o cada vez que la puerta de la camara fuera abierta cuando
se utiliza el sensor de apertura de puerta.
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- Salida humedad: El modo de control de humedad se activara de acuerdo con
el ajuste seleccionado en la funcién [FO8]- Modo de funcionamiento del control de
humedad y del parametro [I01] - Habilita el sensor de humedad, es decir, si se
utiliza el sensor SB56 (vendido por separado) la salida de humedad se activara
hasta que la humedad medida alcance el valor ajustado en [SPHu] -Setpoint de
humedad. La salida se activara de nuevo cuando la humedad sea igual o por
debajo del valor de consigna deseado menos el valor ajustado en la funcién [F12] -
Diferencial de control (Histerese) de la humedad.

Sino se utiliza el sensor SB56, se puede actuar en la salida de humedad a través
de un temporizador ciclico de acuerdo con los valores configurados en [,tOn]
y[tOFF]. De esta forma la salida de humedad permanecera accionada por el
tiempo configurado en [,tOn] y apagada en funcién del tiempo configurado en
[tOFF].

- Salida de la valvula solenoide: La activacion de la valvula solenoide se realizara
cada vez que el sensor de nivel (boya) detecte un nivel por debajo de lo permitido.
La valvula solenoide sera desactivada cuando el sensor de nivel vuelva a la
posicion de reservorio lleno o cuando transcurra el tiempo configurado en la
funcion [F14] - Tiempo minimo para informar error en el sensor de nivel de agua,
que indica que ocurrio algun error en sensor o falta de agua en la tuberia.
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6.12 Seiializaciones
a. Sefalizaciones de programacion

[Mod][HEALt] - Modo de calefaccion manual activado
[Mod][rEfr] - Modo de refrigeracién manual activado
[Mod][,Off] - Modo de control desactivado
[Mod][,Aut] - Modo de automatico activado

b. Sefializaciones de programacion

Bloqueo de funciones activado
No permite ajuste de pardmetro.
Para desactivar el bloqueo de funciones ver item 7.6 - Bloqueo de funciones.

Ajuste de parametro negado
Ingresar el codigo de acceso en el pardmetro [Cod] , para ajustar el valor del parametro.

Recibiendo parametros vaa EasyProg* (clave de programacion)
Actualizando tabla de parametros via EasyProg*.
*vendido separadamente

c. Sefalizaciones de alarma

Motivo: Sensor de temperatura desconectado o fuera de la banda especificada.
Providencia: Verificar conexiones y funcionamiento del sensor.

Motivo: Sensor de humedad desconectado o fuera de la banda especificada.
Providencia: Verificar conexiones y funcionamiento del sensor.
Nota: El error [Er4]  siempre estara asociado al error [Er3]

Motivo: Sensor de humedad desconectado ou fuera de la banda especificada.
Providencia: Verificar conexiones y funcionamiento del sensor de humedad.
Nota: En caso de falla en el sensor de humedad, su salida de control es apagado.
Las demas caracteristicas del controlador se mantienen.
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Motivo: Error en el sensor de nivel de agua (boya).
Providencia: Verificar conexiones y funcionamiento del sensor de nivel.

En caso que el controlador detecte algun error que interfieraen el
funcionamiento del sistema, las salidas son desactivadas y sera activado
intermitentemente la alarma sonora indicando en el display del controlador la falla
detectada. Para salir de los modos de error [Er3], [Er4] o [Er5] es necesario solo
corregir el problema sin necesidad de reiniciar el controlador. Para los errores [Er1]
y [Er2] es necesario entrar en contacto con AMG vapor

d. Sefializacion de reloj

Motivo: Hora y/o dia de la semana invélida.
Providencia: Ajustar la hora y dia de la semana.

Motivo: Erro al intentar activar el modo automatico mientras el reloj esta desprogramado.
Providéncia: Ajustar la hora y dia de la semana.

e. Sefalizacion de fin de proceso

Motivo: El proceso de fermentacion finalizo.
Providencia: Presionar cualquier tecla del controlador o aguardar el tiempo configurado
en [F15] para mostrar el mensaje.

f. Sefalizaciones de apertura de puerta

Indica que la puerta de la camara esta abierta. Cada vez que la
puerta de la camara fuera abierta, la salida de ventilacion sera
desactivada.

Nota: el mensaje quedara encendida en e/ display inferior.

Solicita al operador que cierre la puerta de la camara. Indica
que la puerta quedd abierta por el tiempo ajustado en el
parametro [F16] .En este modo el controlador mantiene la
salida de ventilacion desactivada y activa la alarma sonora.
Nota: el mensaje quedara encendida en el display inferior.
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6.13 Conexiones eléctricas
a. Utilizando Sensor de Temperatura SB41

11|12({13|14{15|16|17|18/ 19|20

E1: Micro-llave de la puerta
E2: Entrada de nivel (boya)
< Izl 5]z | B1: Alarma sonora (buzzer) externa
JEERIE
Neutro
[ 85~265 Vca
Fase
LEYENDA: Salida REFR/HEAT: 10 (8)A / 250 Vac
REFR - Refrigeracion Salida FAN/HUMI/VALV: 5 (3)A / 250 Vac

HEAT - Calefaccion

FAN - Ventilacion

HUMI - Humedad

VALV - Valvula Solenoide
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MARROM
AMARILLO

b. Utilizando sensor de temperaturay humedad SB56

VERDE
ROJO

2/

R/
+

112134 5/6[7|8[9(10
11|112|13{14{15/16|17|18|19(20
E1: Micro-llave de la puerta
E2: Entrada de nivel (boya)
el =l S =] > B1: Alarma sonora (buzzer) externa
IR BERE: e
| || || |* >
Neutro
[ 85~265 Vca
Fase
LEYENDA: Salida REFR/HEAT: 10 (8)A / 250 Vac

REFR - Refrigeracion
HEAT - Calefaccion

FAN - Ventilacion

HUMI - Humedad

VALYV - Valvula Solenoide

Salida FAN/HUMI/VALV: 5 (3)A / 250 Vac



7 Manual del
Temporizador de

-




amgvapor.com/fermentadora

7.1 Caracteristicas

e  Configuracion intuitiva y sencilla mediante menu bilingle espafiol e inglés.
Programacion diaria o semanal con intervalo de 1minuto.

e  Programacion de eventos de corta duracion (pulso) con intervalo de 1
segundo. 3 afios de reserva horaria mediante bateria de Litio.

e B2 pasos de programa, con seleccion de estado del contacto de salida.
Configuracion de programas diarios o semanales.

¢ Panelfrontal precintable.

e Pantalla LCD con retroiluminacién permanente estando energizado.
Activacion o desactivacion manual del relé de salida.

* Modo vacaciones configurable anualmente parainhibir los programas.
Horario verano automatico +1h, configuracion de fecha de inicio y finalizacion.
Sincronizacioén horaria mediante reloj de cuarzo.

e  Activacion manual temporaria o permanente.

Dias de la semana: Lunes,

NZEEEE D s

— — | — —  — — Martes,.... Domingo.
[‘f 21 3[4 [5 [g] *”f C1 Canal 1 (Contacto de salida).
C10RF % 5 ¥ Prog On OFF Estado del relé: On : Activado

0FF : Desactivado

© 0
FEXBBREE © Modo AUTOMATICO

8 88 B 2 Modo MANUAL
. Nl & Modo vacaciones.

s

(>

S Horario de inviemo
MENU

A v OK
C1 . ¥ Horario de verano
? ’ ’ Iy Prog Programa de configuracion

—— Confirma la seleccion
—— Seleccion del Menu - Disminucion del valor numerico
Seleccion del Menu - Incremento del valor numerico
Ingreso 6 retorno a la funcion Menu
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7.2 Especificaciones técnicas

Tensioén de alimentacion 220Vca +10%

Frecuencia 50/60Hz

Consumo 1w

Numero de programas 52 pasos

Tipo de programa Diario, Semanal: 24h x 7d x 1minuto | Pulso: 1s ~ 99s
Modo de operacion Manual/Automatico-Vacaciones
Horario Verano/Invierno NO - Sl +1H cambio automatico
Precision horaria <is/diaa25C°

Reserva horaria 3afos

Pantalla LCD

Contactos de salida 1contacto inversor (1C/0)

Capacidad contacto 16A 250V~AC21/7A 250V ~ AC23 | 16A 24Vcc DC22
Tension de aislacion 250V~

Fusible de proteccion 15AgL/gG

Grado de proteccion IP20 (IP40 con panel)

Grado de polucion 3

Altitud 2000m

Temperatura ambiente -30°C~55°C (humedad <50% a 40°C)
Capacidad de conexionado Cu 1-4mm?2

Torque 0,5N/m

Norma |IEC 60730-1/1EC 60730-2-7

7.3 Restablecer (Reset)

MENU A OK Presionando simultaneamente los 4 pulsadores

interruptor a la configuracion por defecto de fabrica.

Y

7.4 Auto/Manual

C1 Presionando simultaneamente @ @ se cambia manualmente el
estado del contacto de salida del programa vigente.
Cuando se alcanza la activacion por otro programa el interruptor

nuevamente funciona en forma automatica.

7.5 Permanente On/Off

cA Presionando simultaneamente I@ ’\;) por mas de 2s, se modifica el
estado del contacto de salida de forma permanente PERM ON/PERM
OFF. Elicono W destellara ininterrumpidamente,

>2s

v
.\. c1 . /. durante 3s se produce el restablecimiento (reset) del
o \ /

RUTO Modo AUTOMATICO
MANUARL Modo MANUAL

PERM 0N | Modo ON PERMANENTE
PERM DFF [ Modo OFF PERMANENTE
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7.6 Pantalla de visualizaciéon y pulsadores
° Configuracion inicial
o

ESPAACL ©>RAA0 o> MES D)
2o iy O
OlU) »® @@

Importante:
9 o Si durante la configuracién inicial se presiona la tecla MENU en
Prog cualesquiera de los pasos @,0,®, @ se retorna al paso ©, idioma
IIA ) HDR’HJ MINUTOS | EseAfoL ) o )
8 3 N 5‘ n ﬂ t-' N 93 mnl- Sidurante la configuracion no se presiona ninguna tecla mas alla de los
L -3 | 2minutos, se retorna al @, idioma ESPANOL.
 La pantalla se retroilumina en forma permanente solo cuando el interruptor
@ @ esta energizado.
€ Presione MENU, el modelo de interruptor se @ Seleccione el mes (&) (W) y presione

isualizara durante 2 d . . .
Visuallzara duran’e £ seguncos. @ Seleccione el dia @ @y presione

@ Seleccione el idioma @ y presione (OK)

por defecto se indica ESPAROL. @ Seleccione la hora@ @ y presione

& Seleccione el ano@ @ y presione € Seleccione los minutos @ @ y presione

7.7 Configuracion de idioma

o ) e | e
Prog Prog Prog

IDIOMAR 9 »ESPARADL [ >IDIOMA

. J \

.
/‘\
v/
=
(&)
&/

Prog Prog Prog

LANGURAGE O ™ENGLISH [©9> L ANGLAGE

\x)

()
N2
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7.8 Secuencia de configuracién

VER-INV

PROGRRAMA | Menu de configuracion

(1)

& | HORA Permite configurar; Hora-Minutos

& | FECHR Permite configurar: Dia-Mes-Afio

o VER-THN Permite configurar uso horario: Verano-Invierno
@ |I'RCRCION | Pemite configurar el periodo de vacaciones
@ IDIOMA Permite seleccionar el idioma: Espafiol 6 Inglés
@ FIN Fin de la configuracién y salida del Menu

% Presionando "Menu" aparece el icono "Prog" y se accede a la configuracion.
% Sidurante 1 minuto no se presiona ningun botén, automaticamente se sale de la configuracion.

% Para desplazarse durante la configuracion emplear los botones @ @
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7.9 Opciones de Programa

NUEVD

€ Scleccione "PROGRAMA" y presione

@ Seleccione "NUEVO" y presione
@ Se visualiza la cantidad de programas libres (52 es el total de disponibles)

@ Confirme el numero del nuevo programa presionado
Si no existen mas programas disponibles, el simbolo "F{ii_t_ " aparecera en la pantalla.

@ @ Seleccionar tipo de programa ON/OFF o de PULSO.
@ Seleccionar el estado requerido "ON" (abierto) o "OFF" (cerrado)

@ @ presionar para confirmar.
6 Seleccione la hora con @ @ y presione @ para confirmar,

G Seleccione los minutos con @ @ y presione para confirmar.

@ Cada dia de la semana debe configurarse por 5I o/ mediante@ @ y confirmar la seleccion presionando
hasta concluir el dia 7. Volvera aparecer "NUEVQ" y podra continuar la introduccion de programas.
La creacién de nuevos programas es secuencial y reiterativa.

@ Para finalizar y salir presione "MENU".

@ PULSO: Configurar HORA @ y MINUTOS @ .

@® Configurar la duracion del pulso entre 1y 99s, confirmar presionando ,
configurar los dias de la semana @ , confirmar presionando (OK) .

REVISION

€ Seleccione "PROGRAMA" y presione

@ Seleccione "REVISAR" y presione

{® Seleccione el programa a modiﬁcar@ @ y confirme presionando .

Efectue los mismos pasos indicados como para Crear un programa.
{0 Para finalizar y salir presione "MENU".

BORRAR

&€ Seleccione "PROGRAMA" y presione

(@ Seleccione "BORRAR'" y presione

(B Seleccionar "INDIVIDUAL" para borrar un solo programa, presione
@ Seleccione el Programa deseado@ @ y presione

@ Seleccione "SI" (p/borrar) o T3 con@ @ y presione .

@ Vuelve ala pantalla"UNO", puede continuar borrando o salir presionando " MENU".
@) Seleccione "TODOS" para borrar todos los programas, presione .

@ Seleccione "5I" (p/orrar) 0 10" con@ @ y presione

#B Vuelve a la pantalla "BORRAR", salir presionando "MENU".

® Finaliza el proceso de borrar
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7.10 Configuracion de la hora

€ Seleccione "HORA"y presione

@ Aluste la HORAS (&) (W) y presione (OK). Rango de ajuste: 0~23,

& Ajuste los MINUTOS @ @ y presione . Rango de ajuste: 0~59.
@ Presionar "MENU" para salir de la configuracion.

ﬁlmportante: B

Presionando mas de 0,5s, el valor se incrementa rapidamente.
‘ Presionando @ mas de 0,5s, el valor decrese rapidamente. ‘
[ _

o (5]
n > 1IA - > FECHA
03 2303
I 7SI (o)

€ Seleccione "FECHA" y presione
@ Ajuste el afio @ @ y presione . Rango de ajuste: 2000~2095.
@ Ajuste el mes @ @ y presione
@ Ajusteel dia@ @ y presione .

@ Presionar "Menu" para salir de la configuracion.
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7.12 Horario de Verano/Invierno
Afada 1hora durante el periodo configurado

o./i'\

Prog

VER-IN

Prog Frog
O - e VER-IN
L )
f A
& °
(4
Prog
51 +H
. T vy
(0K) o)
+ oK)
e ~ /—I—\
(5 (6 (7 o
*F Prog ¥ Prog @ Py @ Prg
VE-MES [WVE-DI o> TH=HE > TN-TIR ‘
S AT A R T N it
@@ @@ @© O\

€ Seleccione "VER-INV" y presione 6@

@ © Seleccione 516 NO (&) (W) y presione (Ok
@ Confirme la seleccion presmnando "Menu",

K)
ey

@ Aluste el mes de inicio del horario de verano(A) (W) y presione (OK)
@ Ajuste el dia de inicio del horario de verano -‘"A\u r"v\ y presione @@

e Ajuste el mes de inicio del horario de |nv|erno/A\ vJ y presione

(i
")

g Ajuste el dla de iniclo del horario de invierno |\_A;- (_vj y presione @
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7.13 Modo Vacaciones

Suspende la programacion durante el periodo configurado. Permite que el
interruptor funcione de manera aleatoria para simular presencia.

@/—\ @r ~
Prog Prog
=] —
oFF ~®->RCACION
. J . J
rI\ (er)
a W J
iy I
ﬂ Yy e/ 0 ) EEEE— o T e F O —
Prog Prog Prog Prog Prag
- jim ] -
o Q) - Y
VRCARCION >N B IN%—F{nD M INIE-MES ™ INI;'C-BIFI
} le
S B |20 ic| [€d
O\ @@ a®
6] @ s ]} T @
Sﬁg Ew gog Prog
- (OR) K) X ()
FIF;':'HnU @) FIN—P'?_%S o> FIN-IT eV ACACION
15 1 i
8 U iJ] u 1| L ) L
o o @

€ Seleccione "VACACION" y presione @@
@ @ Aparece en pantalla el icono de modo (-]
seleccione ACTIVAR o DESACTIVAR (&) (W) y presione (OK)
& € & INICIO de Ias vacaciones; ANO, MES y DIA
@ € @ FINALIZACION de las vacaciones: ANO, MES y DIA.

€ B Presione MENU y finaliza la configuracién del modo VACACION.

El programa de vacaciones comenzara a las cero horas del dia
seleccionado y finalizara a media noche del ultimo dia programado.
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8.1 Operacion

220 V~ - 50 Hz.
N

1 4

Protector
de tension

5 8

L]

CARGA

Su operacion es totalmente automatica, en la desconexion y
reconexion de la alimentacion.

Puede puentearse el protector con solo mover la llave
palanca de su frente, a la posicion “sin proteccion” (led rojo “sin
proteccion” encendido). Y restablecer su funcionamiento
volviendo dicha llave a la posicion “protegido”.

8.2 Caracteristicas Técnicas

e Tensién de alimentacion: 220 V~50 Hz.
e Dispositivo clase I

e Usointerior

e Dimensiones: 2 bocas Din.

e Anclaje: riel Din

e Rango de proteccion:
Apertura por s/tension: 2562 V~ + 3V~
Apertura p/ baja tension: 176 V~ + 3V~
e Retardo de desconexion:
por alta tension: 10 milisegundos.
por baja tensién: 2 segundos.
e Retardo de reconexion: 2 a 4 minutos.

e Indicadores:

de tension "Baja", "Normal" o "Alta" por LED de colores.
de espera de reconexion, por destello de LED rojo de "Alta" y "Baja".
o de modo "Sin Proteccién”, por encendido de LED rojo.

8.3 Potencias maximas segun tipo de carga

Carga 1105 Sila carga en lainstalacion es mixta

- (resistiva y reactiva), tomar como
Resistiva 5000w potencia maxima 2500 VA. Si tiene
Reactiva 2500 w

que proteger potencias superiores

puede hacerse mediante el auxilio de un contactor, utilizando el protector para
alimentar la bobina de dicho contactor.
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